
 

   

 

COCKTAILS CLASSIQUES​
CLASSIC COCKTAILS  
 
14​
Cosmopolitan                                                                
Vodka, triple sec, lime, canneberge 
Vodka, triple sec, lime, cranberry juice 
 
 
14​
Espresso martini                                                          
Vodka, liqueur de café, café, sirop simple 
Vodka, coffee liquor, coffee, simple syrup  
 
 
14​
Gimlet                                                                              
Gin, cordial lime 
Gin, lime cordial  
 
 
14​
Margarita                                                                        
Tequila, lime, triple sec, sirop simple 
Tequila, lime, triple sec, simple syrup 
 
 
14​
Daiquiri                                                                           
Rhum anejo 3 ans, lime, sirop simple 
3 year old anejo rum, lime, simple syrup 
 
 
15​
Old Fashioned                                                               
Bourbon, sirop simple, bitter 
Bourbon, simple syrup, bitter 
 
 
 

15​
Negroni                                                                                    
Gin, Vermouth, Campari 
Gin, Vermouth, Campari  
 
 
16​
Amaretto Sour                                                                      
Miele amaretto, citron, sirop simple, bitter, 
émulsifiant 
Miele amaretto, lemon, simple syrup, bitter, 
foamer 
 
​
16​
Pisco Sour                                                                              
Pisco, lime, sirop simple, bitter, émulsifiant 
Pisco, lime, simple syrup, bitter, foamer 
 
 
15​
Aperol Spritz                                                                         
Aperol, Prosecco, club soda 
Aperol, Prosecco, club soda 
 
 
15​
French martini                                                                      
Chambord liqueur de framboise, vodka, jus 
d’ananas 
Chambord raspberry liqueur, vodka, pineapple 
juice 
 
18​
Mezcal Sour                                                                           
Mezcal, tequila, lime, sirop simple, bitter, 
émulsifiant 
Mezcal, tequila ,lime, simple syrup, bitter, 
foamer  

Pour tout service de restauration, 15% de frais de 
service sera automatiquement ajouté / For all 
catering services, 15% service charge will be 
automatically added. 



 

   

 

COCKTAILS CRÉATIONS​
CREATION COCKTAILS 
 
 
17 
Bison des Caraïbes                                                     
Rhum ambré, vodka, liqueur de Marasquin,  
jus d’ananas, jus de lime, miel, bière de 
gingembre 
Amber rum, vodka, Maraschino liqueur, 
pineapple juice, lime juice, honey, ginger beer 
 
16 
Dirty port                                                                        
Tequila Reposado, Porto blanc, sirop de miel, 
agrumes écrasés 
Reposado tequila, white port, honey syrup, 
muddled citrus 
 
 
19 
Hercule Poiré                                                                 
Brandy, liqueur de poire, gin Montréalais,  
vin mousseux, sirop de romarin,  
jus de citron 
Brandy, pear liqueur, Montreal gin, sparkling 
wine, rosemary syrup, lemon juice 
 
 
18 
Mezcaloma                                                                     
Mezcal, aperol, amérisant à l’orange et à 
l’angostura, jus de pamplemousse 
Mezcal, Aperol, orange & Angostura bitters, 
grapefruit juice 
 
 
 
 

 
 
 
 
18 
Lemon Fashioned                                                                
Whisky, limoncello, amérisant à l’orange, 
cordial de lime 
Whisky, limoncello, orange bitters, lime cordial 
 
 
16 
Isabelle Negroni Blanc                                                      
Tanqueray gin, lillet et liqueur de fleur de 
sureau saint germain  
Tanqueray gin, lillet & saint germain 
elderflower liqueur 
 
 
17 
Scandale                                                                                
Gin Wabasso florida, Cirka chili, liqueur de 
Marasquin, lime, sirop de basilic maison et 
émulsifiant 
Wabasso Florida gin, Cirka chili, maraschino 
liqueur, lime, homemade basil syrup 
and foamer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pour tout service de restauration, 15% de frais de 
service sera automatiquement ajouté / For all 
catering services, 15% service charge will be 
automatically added. 



 

   

 

MOCKTAILS CRÉATIONS​
CREATION MOCKTAILS  
 
 
10​
Pamplemousse Rose                                                   
Jus de pamplemousse, canneberge 
blanche, jus de lime 
Grapefruit juice, white cranberry, lime juice 
 
10​
Tomate Basilic                                                              
Sirop de basilic maison, clamato, club 
soda 
Homemade basil syrup, clamato, club soda 
 
12​
Verdun Plage                                                               
Eau de coco, jus d’ananas, jus de lime, 
sirop de coco 
Coconut water, pineapple juice, lime juice, 
coconut syrup 
 
12 
Zero Gravity 
Sirop de thé, jus de citron, jus de lime, eau 
de coco, coca zéro 
Tea syrup, lemon juice, lime juice, coconut 
water, coke zero 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
10​
Westmount                                                                         
Sirop de thé Earl Grey maison, jus de citron, 
club soda 
Homemade Earl Grey tea syrup, lemon juice, 
club soda 
 
10​
Café Citrus                                                                          
Café Brossard, sirop de basilic maison, jus 
de citron 
Brossard coffee, homemade basil syrup, lemon 
juice 
 
12 
Le Village 
Jus de pomme, jus de canneberge blanche, 
jus de lime, sirop simple, jus de 
canneberge rouge 
Apple juice, white cranberries juice, lime juice, 
simple syrup, red cranberries juice  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pour tout service de restauration, 15% de frais de 
service sera automatiquement ajouté / For all 
catering services, 15% service charge will be 
automatically added. 



 

   

 

BIÈRES​
BEERS 
 
 
Bières En Fût Tap Beers​  
1/2. ​ Pinte. 
 
7​ 12 
Carlsberg​ ​ ​  
 
7​ 12 
Blanche De Chambly​ ​ ​  
 
7​ 12 
Rousse Unibroue 
 
 
BIÈRE DE MICROBRASSERIE  
MICRO BREWERY BEER 
 
 
14 
Noctem IPA 
 
14 
Pit Caribou Blonde / Blanche / Rousse 
 
 
CIDRE​
CIDER 
 
 
7​ 13 
Cidre Rabaska En Fût 
 
 
 
 
 

BOISSON SANS ALCOOLS 
SOFT DRINKS 
 
 
5 
Coca​ ​ ​ ​ ​
​ ​  
5 
Coca zero 
 
5 
Canada Dry​ ​ ​ ​
​ ​  
5 
Sprite​ ​ ​ ​ ​
​ ​ ​ ​ ​  
5 
Eau Plate/Pétillante  375 ml​ ​
​ ​  
7 
Eau Plate/Pétillante  750 ml 
 

 

Pour tout service de restauration, 15% de frais de 
service sera automatiquement ajouté / For all 
catering services, 15% service charge will be 
automatically added. 



 

   

 

VINS BLANCS​
WHITE WINE 
 
B.​ V. 
 
48​ 13 
Meia Encosta Dao​ ​ ​
Portugal 2022 
 
52​ 15 
Domaine Tariquet Classic​ ​
Côte de Gascogne - France 2023 
 
54​ 15 
Kir-Yianni Paranga 
Macédoine - Grèce 2024 
 
60​  
B1 
Les Bacchantes - Québec 2022 
 
62​ 16 
Aligoté Les Fossiles 
Bourgogne Aligoté - France 2022 
 
66 
Hugel Riesling 
Riesling - France 2022 
 
70 
Firriato Le Sabbie dell’Etna 
Sicile - Italie 2022 
 
75 
Domaine Tariquet Premières Grives 
Côte de Gascogne liquoreux - France 2023 
 
76​ 18 
Émotions minérales 
Bourgogne chardonnay - France 2023 

 
 
 
B.​ V. 
 
92​ 22 
Sancerre​  
Sauvignon Blanc - France 2023​​  
 
97 
Domaine de l’Aigle IP - ​Gérard Bertrand 
Languedoc chardonnay - France 2022 
 
99 
Chablis 1er cru La Grande Cuvée -  
la Chablisienne 
Bourgogne chardonnay - France 2023 
​  
150 
Savigny-les-Beaune 1er cru “Clos des 
Guettes” - Louis Jadot 
Bourgogne chardonnay - France 2020 
 
225 
Beaune 1er cru “Le Clos Blanc” - 
Louis Jadot 
Bourgogne chardonnay - France 2020 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pour tout service de restauration, 15% de frais de 
service sera automatiquement ajouté / For all 
catering services, 15% service charge will be 
automatically added. 



 

   

 

 
 
VINS ROUGES 
RED WINES 
 
B.​ V. 
 
48​ 13 
Meia Encosta Dao​ ​ ​
Portugal 2023 
 
55​ 15 
Rocca delle Macie Sasyr  
Toscane  - Italie 2022 
 
61​ 16 
Barbera d’Asti 
Piémont - Italie 2021  
 
63​ 17 
Parallèle 45 
Côte du Rhône - France 2022 
 
69 
Gabriel Meffre Plan de Dieu 
Côte du Rhône – France 2023 
 
91​ 21 
Château de Cruzeau Pessac-Léognan - 
André Lurton 
Bordeaux - France 2021​ 
 
94 
Contino Reserva  
Rioja - Espagne 2020 
 
97 
Domaine de l’Aigle IP - Gérard Bertrand 
Languedoc Pinot noir - France 2023 
 

 
 
 
 
 

B.​ V.​ ​ ​ ​
​ ​ ​ ​ ​  
110 
Château l’Hospitalet IP - Gérard Bertrand 
Languedoc  – France 2021​  
 
115 
Chorey-les-Beaune “Les Beaumonts”  
Louis Jadot 
Bourgogne pinot noir – France 2020 
 
117 
Château Le Puy Émilien 
JP & P Amoreau 
Bordeaux - France 2020 
 
150 
Savigny -les-Beaune 1er cru “Clos des 
Guettes” - Louis Jadot 
Bourgogne pinot noir - France 2020 
 
170 
Beaune 1er cru “Clos des Couchereaux”  
Louis  Jadot 
Bourgogne pinot noir – France 2020 
​  
245 
Chambolle Musigny “Les Drazey”        
Louis Jadot 
Bourgogne pinot noir - France 2020 
 
 
 
 
 

Pour tout service de restauration, 15% de frais de 
service sera automatiquement ajouté / For all 
catering services, 15% service charge will be 
automatically added. 



 

   

 

BULLES​
BUBBLES 
 
B.​ V. 
 
48​ 13 
Fita Azul 
Mousseux - Portugal 
 
70​ 16 
Crémant brut Grande Cuvée 
Bourgogne - France 
​  
 
103 
Tribaut Blanc De Chardonnay​  
Champagne – France 
 
145 
Nicolas Feuillatte​ ​ ​
Champagne – France 
 
155 
Taittinger Réserve Brut 
Champagne – France 
 
170 
Moët & Chandon Brut​
Champagne – France 
 
180 
Pommery Royal​  
Champagne – France 
 
185 
Veuve Clicquot  
Champagne - France 
 
 
 

 
 
 
B.​ V. 
 
245 
Laurent Perrier​Rosé 
Champagne – France 
 
490 
Dom Pérignon 
Champagne – France 
 
½ B. 
 
95 
Moët & Chandon Impérial Brut​  
Champagne - France 
 
 
 
VINS ROSÉS​
ROSÉ WINES 
 
B.​ V. 
 
54​ 14 
Gris Blanc​ ​                     
Languedoc - France 2022 
 
60​  
RS1 
Les Bacchantes - Québec 2022 
 
65​  
Côte des Roses 
Languedoc - France 2022 
 
 
 

Pour tout service de restauration, 15% de frais de 
service sera automatiquement ajouté / For all 
catering services, 15% service charge will be 
automatically added. 


